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PARA EMPEZAR

BOWL DE FRUTA MAYA

Supremas de fruta - queso cottage - miel
- ardandanos deshidratados - granola. 129

MUESLI DE LA CASA

Yogurt griego - berries - frutos secos

- compota de fresa - miel - frutos del bosque. 145

PAN DULCE
ARTESANAL

CONCHA DE VAINILLA 45
CONCHA DE CHOCOLATE 45
CROISSANT 35
PAIN AU 3 CHOCOLATS 65

CROISSANT RELLENO
De frutos rojos, chocolate blanco
y pistache. 75

BRIOCHE DE ALMENDRA 55

BRIOCHE RIVIERAS

De almendra y cardamomo. 55

BRIOCHE PARISIENNE

De limén, naranja y lavanda.
ROLLO DE CANELA 45
PAN DE PLATANO 40

REJILLA DE HOJALDRE

De ate de membrillo y queso. 50

ROULLETE

De crema de elote. 45

FUSION GOURMET

TOSTA MARBELLA

Huevos organicos revueltos (2 pzs)

- camaron al ajillo - pan artesanal - alioli. 215

PAN FRANCES MOUSTACHE

Pan brioche - azlcar - canela
- compota de frutos del bosque. 142

TOSTA VEGANA
Hummus de betabel - aguacate
- pepita de calabaza tostada - pepino
- eneldo - flor de sal. 135

TOSTA DE MANZANA
Manzana caramelizada - queso ricotta
- jamén serrano - frutos secos - miel
- romero fresco. 160

TOSTA RIVIERAS
Salmén gravlax - pan de la casa
- huevo pochado - tomate - aguacate
- salsa holandesa de chipotle. 209

PIADINA ESTRELLADA
Flat bread - pesto - queso de cabra
- huevos organicos fritos (2 pzs) - arigula
- tomate cherry - chimichurri. 175

CROQUE GUELAGUETZA

Pan artesanal - salsa bechamel - jamén

- queso Oaxaca - huevos orgéanicos fritos (2 pzs)

- ensalada. 145

CROISSANT SAN SEBASTIAN
Jamon serrano - queso freso
- arugula baby - jitomate - alioli de ajo
- albahaca - tomate cherry. 179

Nuestro pan dulce y salado es artesanal y se elabora diariamente en casa
para que nuestros invitados disfruten de la mejor textura y sabor. O
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HUEVOS AL GUSTO CHILAQUILES CASA RIVIERAS
Huevos organicos en omelette o revueltos (2 pzs) Salsa ranchera - guajillo - cecina de res
- 2 ingredientes a elegir. 135 - longaniza ahumada. 165
hI.—|uevos orgén{iciosI revueltos (:3 pzs)P-].slalsa rfanchlera Divorciados, verdes, rojos o mole
- hierbabuena - frijoles - castacan - chile de arbol. 169  huevos organicos fritos (2 pzs). 135
- p Con tinga de pollo (80 g) + 15
HUEVOS MQTULENOS DE YUCATA,N Con chamorro de la casa (80 g) + 25
Huevos organicos fritos (2 pzs)- tostada de maiz Con cecina (70 g) + 35
- frijol r'efrito -jamén a la planc.ha - queso Oa'xaca Con longaniza de Valladolid (60 g) + 45
gratinado - salsa de longaniza de Valladolid Con arrachera (100 g) + 60
- pork belly ahumado - platano macho - chicharo. 155
CAZUELA DE HUEVO RIVIERAS ~ ENMOLADAS TULE )
Huevos organicos ahogados (2 pzs) Tortillas - pollo rostizado en horno de leia
- salsa de tomate rostizado - longaniza de Valladolid - mole de la casa. 155
: pOI’k beIIy ahumado - frijoles. 155 LOS SOPECITOS
HUEVOS ROTOS DE LA CASA Arrachera - tinga de pollo
Huevos orgéanicos fritos (2 pzs) - papa salteada + longaniza de Valladolid. 149
- jamon serrano - pan artesanal - alioli
- tomate rallado - chile quebrado. 210 ENCHILADAS VERDES
SANTO DOMINGO
GORDITA DE NATA MAZATLAN Tortill.as - tinga de pollo ghumada - mole verde
Gordita al comal - huevo organico pochado - alioli de  pepita de calabaza - chile poblano tatemado
chipotle - chistorra - arigula - aguacate - cebolla. 175 - gratinadas con queso Oaxaca. 162
HUEVOS BENEDICTINOS DE LA CASA HUARACHE DEL CHEF
. g Asado de cecina y arrachera - lechuga - jitomate
Huevos organicos pochados (2 pzs) - muffininglés o -
. pork belly ahumado - salsa Holandesa. 155 - cebolla - aguacate - crema acida - queso cotija. 185
MOLLETES CASEROS
TOST,A SAINT TROPEZ Frijoles refritos - queso gouda - pico de gallo
Pan artesanal gratinado con queso gouda - ensalada - guacamole - ensalada de la casa. 129
de chan,wplnones - huevos orgéanicos pochados (2 pzs) Con tinga de pollo (80 g) + 15
- esparrago - salsa Holandesa de albahaca. 149 Con chamorro de la casa (80 g) + 25
HUEVO A CABALLO ROSTI Con longaniza de Valladolid (60 g) + 45
Huevos orgénicos.estrellados (2 pzs) - arrachera QUESADILLAS MAZUNTE
- papa rosti - salsa ranchera. 175 Tortilla artesanal - queso Oaxaca
- guacamole de la casa. 125
Claras de huevos organicos - ragout de espinaca Con chamorro de la casa (80 g) + 25
- champindn - tomate cherry - queso Oaxaca. 145 Con cecina (70 g) + 35
OMELETTE DEL CHEF TACOS DE BARBACOA @3 Pz59)
Huevos orgénicos (2 pzs) - rajas Poblanas - jitomate Barbacoa de borrego a la lena - cebollita
- - queso Oaxaca - chamorro - frijoles refritos. 169 - chile toreado - consomé. 259 a
;Porqué utilizamos huevos organicos?
Los huevos orgénicos tienen una mayor concentracion de vitamina D,
O la cudl ayuda a la prevencion del colesterol'y la diabetes. El consumo de Omega 3 tiene beneficios para el @)
desempenio cerebral y ayuda a prevenir enfermedades cardiacas. Aunado a lo anterior, por ser producto
lz @\9 de granja no hay manera que haya acumulado altos niveles de pesticidas de granos. Q/@ gl
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CAFESAY TES

O CAFE AMERICANO REFILL 55
CAFE AMERICANO 50
CAFE CAPUCCINO XTABENTUN 80
CAFE DE LA OLLA 55
CAPUCCINO | LATTE 640
CAPUCCINO AMARETTO 80
CAPUCCINO BAILEY'S 85
CAPUCCINO VANILLA 65
CHAI LATTE 70
CHOCOLATE CALIENTE O FRIO 50
ESPRESSO CORTADO 45
ESPRESSO DOBLE 50
ESPRESSO DOBLE CORTADO 55
ESPRESSO 40
GOLDEN MILK LATTE 50
MATCHA MILK 90
LECHERO DE MATCHA 65
MOCHACHINO 55
TEY TISANAS 45
CAFE SHAKERATO 640

FRAPPES

FRAPPE CHAI 80
FRAPPE FERRERO 150
FRAPPE MATCHA 75

FRAPPE MOKA 95

FRAPPE MOKA ROMPOPE 115
FRAPPE NUTELLA 130
FRAPPE MOKA BLANCO 125
FRAPPE MAZAPAN 120
FRAPPE OREO 125
FRAPPUCCINO 85
FRAPPUCCINO CARAMELO 125

EXTRA LECHE: almendras, soya o coco + 15

ninguna coccion, el consumo es bajo su responsabilidad.
l% Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. No incluye el servicio.
>
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JUGOS

NARANJA (200 ml) 35 | (400 ml) 65
TORONJA (200 ml) 35 | (400 ml) 65
ZANAHORIA (200 ml) 35 | (400 ml) 65
NAYARIT (200 ml) 40 | (400 ml) 75

Betabel - zanahoria - manzana - menta.

NIZA (200 ml) 35 | (400 ml) 65
Pifa - manzana - pepino - jengibre.
PORTOFINO (200 ml) 70 | (400 ml) 105
Naranja - fresa - kiwi.
TULUM (200 ml) 35 | (400 ml) 65

Betabel - zanahoria - naranja.

VERDE RIVIERAS (200 ml) 35 | (400 ml) 65
Pina - espinaca - nopal - perejil - apio
- manzana verde - jengibre - pepino.

SHOTS MATUTINOS

JENGIBRE Y LIMON 35

(1 oz limén + 50 grs jenjibre)

JENGIBRE Y ZANAHORIA 35
(50 grs jenjibre + 120 grs zanahoria)

JENGIBRE, MANZANAY CURCUMA 35

(50 grs jenjibre + 50 grs manzana + 8 grs clrcuma molida)

JENGIBRE Y CLOROFILA 35

(50 grs jenjibre + 1 oz clorofila)

LICUADOS Y MALTEADAS

COLIMA

Avena - miel-fresa- guayaba. 100

VALENCIA

Platano - leche de almendra - crema de cacahuate. 95

CHOCOBANANA

Chocolate - platano - miel - leche de coco. 75

NAPOLES

Yogurth natural - fresa - zarzamora : granola.: 105
MALTEADA DE FRESA 115
MALTEADA DE VAINILLA 115
MALTEADA DE OREO 130
MALTEADA DE FERRERO 130

Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayores estandares de higiene. Los gramajes
pueden variar de acuerdo con el tipo'de preparacion o coccién. Las preparaciones que no tienen Oﬁ/
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ENTRADAS

PAPAS BRAVAS MESTIZAS

Alioli de habanero - salsa de jitomate
- chile de arbol. 110

CROQUETAS DE CHAMORRO 4 Pz5)
Chamorro de la casa - ensaladilla
- alioli de habanero - ajo. 155

CROQUETAS DE
PORO Y PARMESANO 4 Pzs)
Poro confitado - queso parmesano
- ensaladilla - alioli de chipotle. 115

MONTADITOS DE LA CASA « Pzs)

Short rib - chamorro - ensaladilla
- longaniza de Valladolid - alioli. 140

BRIE A LA LENA

Pan campesino - queso brie a la lefha
- salsa de guajillo - piloncillo. 195

MOLCAJETE DE GUACAMOLE

Guacamole de la casa - cebolla encurtida
- queso Cotija - totopos. 165

MOLCAJETE DE GUACAMOLE
CON TACOS DE POLLO

Guacamole de la casa - tacos dorados de tinga de pollo

- cebolla encurtida - queso Cotija - totopos. 195

TACOS CANCUN (2 pzs)

Camardn y pescado macerado en cerveza y
capeados - ensalada - alioli de chipotle. 160

TIRADITO ATLANTICO
Laminas de salmén y pargo - salsa ponzu de toronja
- serrano frito - cilantro - ajo deshidratado
- cebolla morada - aceite de trufa. 290

PULPO COMPOSTELA
Papa - paprika - aceite de oliva
- alioli - chiles quebrados. 185

CEVICHE ACAPULCO

Pulpo - camardn - pescado - limén - jitomate
- cebolla morada - mango asado - jalapefio. 249

TABLA PICA PICA
Salami - jamén serrano - chorizo ibérico
- queso gouda - queso de cabra - queso manchego
curado en olivo - pan artesanal - alioli. 349

SOPAS Y ENSALADAS

SOUPE A LOIGNON
Sopa de cebolla tradicional francesa
- crouton gratinado con queso gouda. 145

BULLABESA MARSELLA
Almeja - camardn - pescado - mejillén
- pulpo - Brandy - pan a la leha. 249

CALDO RIVIERAS

Pollo rostizado en horno de lefia
- aguacate - chayote - arroz blanco
- cebolla - jitomate - cilantro. 125

CREMA SICILIA

Jitomate asado - pan campesino

- queso de cabra. 139
C

ENSALADA COBB RIVIERAS

Tomate cherry - aguacate - lechuga mixta
- aceituna negra - huevo cocido - pollo a la parrilla

- pepino - zanahoria - aderezo ranch de chipotle. 175

ENSALADA MIKONOS

Tomate cherry - pepino - queso feta - cebolla morada

- aceituna - arugula - aderezo balsamico - orégano. 189

ENSALADA CHEVRE CHAUD
Lechuga - tomate cherry - aguacate
- pan de la casa - queso de cabra a la lefa
- frutos secos - vinagreta de mostaza Dijon. 185

ENSALADA MEXICANA
Lechuga - arugula - tomate cherry - cilantro
- esquites - cebolla morada - queso panela
- pollo al pastor - aguacate - chips de tortilla

-vinagreta de cilantro y naranja. 195
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PASTAS Y ARROCES
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TAGLIATELLE MILAN

5 Pasta fresca - salsa de queso
- milanesa de pollo - grissini. 175

ESPAGUETI PALERMO
Almeja - camardn - pescado - mejillon - pulpo
- salsa marinara - albahaca - aceite de oliva. 295

FETTUCCINI DON BERNARDO

Filete de res - salsa bechamel - espinaca - tomate deshidratado
- ajo - queso parmesano - albahaca - crema balsamica. 275

RAVIOLES DE ESPINACAY RICOTTA

Salsa pomodoro - salsa bechamel
- tomate cherry - albahaca. 180

RISOTTO VEGETARIANO
Esparragos - hongos - cilantro - grissini
- queso parmesano. 190

ARROZ NEGRO RIVIERAS

Chipirones - almejas - alioli de habanero
- tinta de calamar - vino blanco. 279

PESCADOS Y MARISCOS

SALMON GUANCHE

Salmén a las brasas (200 g) - papas arrugadas
- mojo picdn - escalivada de hortalizas. 335

PULPO TARRACO
Pulpo al grill (200 g) - papas - ibes
- salsa romesco de Tarragona. 325

MEJILLONES SAINT RAPHAEL

Mejillones a la lefia (500 g) - salsa de vino blanco - mostaza
antigua - pan a la lefa - perejil - chile quebrado. 249

PESCADO MILAN

Pesca del dia (200 g) - vegetales a la parrilla
- salsa gremolata de perejil y limén. 390

CAMARONES ZARANDEADOS

Camarones (200 g) - salsa de guajillo a la parilla
- arroz cremoso con queso Cotija. 249

CAZUELA CARIBENA AL HORNO DE LENA
Almeja - camardn - pescado - mejillon - pulpo
- salsa de jitomate al vino - toque de chipotle. 425

CARNES Y AVES

FILETE PARIS

Medallén de res (200 g) - salsa de pimienta verde
- papas fritas - aceite de trufa. 395

CHATEAUBRIAND MONTPELLIER
(2 PERSONAS)
Filete de res a la parrilla (400 g) - ardgula
- puré de papa trufado - esparragos
- salsa bernesa - tomate deshidratado. 730

AGUJA TARRACO
Corte Angus (400 g) - chiles toreados
- papas quebradas
- salsa de romesco de Tarragona. 435

TACOS DE ARRACHERA Y TUETANO

Arrachera al grill - pico de gallo - guacamole
- tuétano - esquites. 280

& BOURGUIGNON DE GUADALUPE
Chamorro macerado 24 hrs. (1.2 kg)
- vino del Valle de Guadalupe - puré de papa
o verduras al grill - tortillas artesanales. 355

A .

TAMPIQUENA RIVIERAS

Arrachera de res (200 g) - enmoladas - rajas
-arroz - guacamole - frijoles refritos. 285

TUETANO CON BARBACOA

Tuétano a la lefa - barbacoa - cebolla encurtida

-aguacate - pico de gallo - tortilla - salsa martajada. 490

NEW YORK AL MEZCAL

Corte a la parrilla (300 g) - flameado con mezcal espadin
- esparragos - papa al horno - puré con romesco. 490

POLLO FITNESS
Pechuga de pollo a las brasas (200 g) - chimichurri rojo
- vegetales a la parrilla - puré de papa. 210

COQ_AU VIN

Pechuga de pollo (200 g) estofada en vino tinto y
chile guajillo - puré de papa - champifnones - esparrago
- cebolla cambray - tomillo fresco - pan artesanal. 289

COSTILLA DE CERDO BAVARA
Costilla braseada a la lefia en cerveza Weissbier (500 g)
- cebolla - puré de papa - romero. 380 0O
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° PIZZAS FUSION °
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P1ZZA DEL CHEF PIZZA VALLARTA
Pizza blanca - jamon serano - champindn Salsa pomodoro - queso mozzarella

- queso gorgonzola - ajo - arugula - camaron - pulpo - ostiones - espéarragos
- tomate cherry - pera. 290 - ajo - chile de arbol. 295
PIZZA PARIS PIZZA VERACRUZ
Salsa pomodoro - queso mozzarella - queso brie Salsa pomodoro - queso mozzarella
- cebolla - pimiento - champifones - alcachofa - queso Oaxaca - cecina - chile serrano
- aceituna - arugula - pesto de albahaca. 270 - hoja santa. 290
HAMBURGUESA DE SHORT RIBS SANDWICH ROMA
Short Ribs horneado a la lefia 18 hrs. (180 g) Filete de res ennegrecido - arugula- pepino
- queso gouda - cebolla caramelizada - tomate - queso de cabra - pesto
- tocino - jitomate - papas trufadas. 310 - pan a la parrilla - papas trufadas. 280
HAMBURGUESA AMSTERDAM CHAPATA CRIOLLA
Picaha Angus (180 g) - queso gouda Pechuga de pollo - chimichurri rojo - queso fresco
- cheddar - tocino - coleslaw - pan de papa - lechuga - pimiento asado - tomate cherry
- papas trufadas. 315 - alioli de habanero - papa trufada. 190
HAMBURGUESA VEGANA SANDWICH DEL HUERTO
Beyond Meat - lechuga - tomate - cebolla Pan artesanal - calabaza - berenjena
- champinén - aderezo de la casa - cebolla a la parrilla - escalivada - lechuga
- papas a la francesa. 280 - ardgula - chips de camote. 149
En Casa Rivieras estamos comprometidos en ofrecer productos e ingredientes
frescos de la mas alta calidad, y elaboramos cada platillo al momento para que llegue
a la mesa con la mejor sazon.
Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayores estandares de higiene.
Los gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacién o coccién.
Las preparaciones que no tienen ninguna coccion, el consumo es bajo su responsabilidad.
Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
D q




0 DESCUBRE LA MEJOR FUSION DE <

LAS RIVIERAS DE MEXICO Y EUROPA

POSTRES

PASTEL RIVIERAS
Bizcocho de vainilla humedo
en 3 leches, cubierto de
merengue, sobre espejo
de salsa de Frangélico. 125

CREME BRULEE DE
NARANJAY CARDAMOMO
Tradicional francés, cubierto

de una ligera capa de

caramelo quemado. 105

PASTEL LOUIS XV
Texturas de chocolate,
bizcocho, ganache, mousse y
salsa de frutos rojos. 180

TORRIJA IRLANDESA
Pan himedo en crema de
naranja y vainilla, caramelizado
con azucar rubia en espejo de
salsa de Baileys. 130

D

COPA NIZA
Helado del dia acompariado
de crocante de pasta filo y
créme fraiche. 125

CAZUELA DEL PECADO
Fondant de chocolate
horneado a la lefia con helado
de vainilla y salsa toffee
de whisky. 155

CHEESECAKE CON
MANZANA
Cheesecake cremoso cubierto
de manzana caramelizada
y salsa de caramelo
salado. 160

CREPES SUZETTE
Con naranja fresca, bafiadas en
salsa de naranja, flameado con
Cointreau y helado de vainilla. 115

Q

Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayeres estandares de higiene.
Los gramajes pueden variarde acuerdo con el tipe de preparacion o coccion. Las
O preparaciones que no tienen ninguna coccion, el consumo es bajo su responsabilidad. O

Muestros precios incluyen IVA y son en'pesos miexicanos.
| E ‘ g ?':‘ ! Las prepinasnio son obligatorias. f ': F E ' § |
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@ CAFES ESPECIALES ?
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CAFE AFFOGATO

Café espresso con helado. 60

CARAJILLO
Café espresso y licor 43. 160

CARAJILLO MEXICANO

Café espresso, mezcal y miel de

agave. 120

CAFE IRLANDES

Whisky irlandés, Kahlta y

C

CAFE FRANCES
Cointreau, chantilly y cacao en
polvo. 110

CAFE ITALIANO
Amaretto, almendra picada y

chantilly. 130

CAFE RIVIERAS

Café espresso, pox, chantilly y

cacao en polvo. 125

chantilly. 130
DIGESTIVOS
AMARETTO 120 LICOR DE MANZANA
VERDE 90
ANCHO REYES 100
LICOR

APEROL 100

BAILEYS 140
CAMPARI 110
JAGERMEISTER 110
KAHLUA 95

LICOR 43 140

LIMONCELLO 110

N

XTABENTUN 95

NIXTA 110

POX SIGLO CERO 110

SAMBUCA VACCARI
BIANCO 100

SAMBUCA VACCARI
NERO 110

XILA LICOR DE
AGAVE 110

Q

é Los cafés son elaborados con destilados y/o licores determinados, en caso de é

s0n en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.

io preferir otra etiqueta, esta sera cobrada como un extra. Los precios incluyen VA y Of




